FERIA DEL TORO

PENTECOTE A VIC 2026

C’est aussi
Un moment privilégié
Avu restaurant gastronomique

«LE BURLADERO»

Apéritif festif — Mets régionaux fins et soignés
Vins sélectionnés — Dégustation d’armagnacs

Animation musicale

Ambiance taurine

Présence des ganaderos
et de la Commission taurine du CTV

Nombre limité de places disponibles

Pensez a réserver

| |
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Nouveau traiteur L’os y Thym
(labellisé Les Tables du Gers)

Menvus différents chaque jour

Samedi 23 mai a 13h30

* Apéritif avec mise en bouche :
Graviax de truite du Gers sur pain @ I'oneth
Tapas d'ceuf mimosa au curry
Antipasti d'artichaut, fromage frais aux oignons confits au Floc de Gascogne
o Entrée - Tartine garie doignons confifs @ la graisse de canard et thym,
fromage du marché, feves et pickles de champignon
® Plat : Filet de volaille du Gers (cuit en basse température, avec zeste d‘orange et
noiseftes), risotto a lo créme de noisettes et parmesan, pickles d'osperges vertes
® Dessert : Trilogie de choux craquelin gamis, créme de furon, pistache et citran,
baie de fimur
* (afé et dégustation d’Armagnacs

o Apéritif avec mise en bouche :
(revettes au curry
Tapas de poulet agrumes, Pousse rapiére et coriondre sur purée de mais aux
épices cajuns.
Rillettes de canard confit au coromel de poivre

® [nirée : Gnocehi ou combava, dés de saumon mariné o la joponaise,
petife salode

® Plat : Filet mignon IGP So ou Gers, écrasé de pomme de terre o I'ail noir, poélée
de champignons aux herbes et Pousse rapiére, sauce & |'Amagnac et moutarde
@ l'oncienne

® Dessert : Crémeux possion-kiwi, crumble noisette coco

o (afé et dégustation d’Armagnacs

Lundi 25 mai a 13h

® Apéritif avec mise en bouche :
Rougail de saudisse de poulet
Tartelette chévre miel o |'huile de fruffe.
Club goscon au sirop d"Armagnac

* Entrée : Burratina aux asperges, raifort de betterave carmine et mayonnaise @
la bergamote

® Plat : Magret en cuisson basse température, crémeux de pafate douce citronné
et tatin d'oignon rouge a I'érable

® Dessert : Pavlova aux fraises imbibées a froid dans un sirop d’Armagnac, coulis
de fraises ou poivre vert, chanfilly au safran

® (afé et dégustation d’Armagnacs
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& LE BURLADERO {ihf)

BULLETIN DE RESERVATION

Afin de valider votre réservation, merci de bien vouloir
nous retourner le formulaire avec le paiement :

® Par courrier avec chéque d 'ordre du Club Taurin Vicois
BP 10 32190 Vic-Fezensac

 Par email avec Virement : civ.feria@gmail.com
IBAN : FR76 1690 6003 3003 3008 1114 175

Nom: .
PRI .t L ST

Adresse :

Email :

Réservation pour le :

Somedi 23 Mai 20256 13h30: . (nombve de repos)
Dimanche 24 Mai 20250 13h30: . (ombeds repas)
Lundi 25 Mai 20250 13h00: . (uombede repas)
au prix de 50 € TTC / repas

Nombrederepas . x50€= . €

Menvus différents chaque jour

Renseignements :

05 62 06 56 55
cv@clubtaurinvicois.com
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Nouveav Traiteur :
L'os y thym
www.losythym.fr

06 60 76 53 56
168 Chemin de la Costagnére 32350 BARRAN

Lobellisé
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